
Le vin à la tireuse permet de développer des ventes additionnelles,  

de réduire les déchets, de fluidifier les bars et d’enrichir l’expérience du public  

en répondant à une demande aujourd’hui non couverte. 

Gestion des stocks simplifiée, 
diminution des pertes de vin 

d’au moins  

10%
  

Zéro déchet  
pas de bouteilles,  
fûts réutilisables 

  

Sélection
de vins
de vignerons  
responsables  

(Bio, Terravitis...)  

Prix d’achat  
permettant aux  

producteurs vignerons  
de vivre  

de leur production
  

INVEST MORE ON TASTE,  

LESS ON WASTE!

Une solution de service  
de vin à la tireuse  

adaptée en fonction  
des espaces disponibles  
et du débit nécessaire  

(tireuse, frigo, roulotte à vins)

Vitesse  
et température  

de service 
optimisées
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WINE ON TAP en festival

Pour en savoir plus sur nos vins, nos prix  

et nos solutions techniques, contacter :


